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Dallas 3







Dallas 3 & una nuova linea di vetrine con
gradevole estetica e grande capacita espositiva.
Ideale per la conservazione di carni, salumi,
latticini e gastronomia.

Le soluzioni tecniche e costruttive di primo piano
assicurano il massimo risparmio energetico

e una elevata qualita di conservazione dei
prodotti. Molteplici le soluzioni proposte per
semplificare I'arredamento nelle piccole aree

di vendita. Disponibile con gruppo incorporato
R404a o senza gruppo con valvola Termostatica.

Dallas 3 is a new range of serve-over counters
with agreeable design and large display
capacity. Ideal for the preservation of meats,
cold cuts, cheeses and delicatessen.
Cutting-edge technical and constructive
solutions ensure maximum energy saving

and the highest quality of the preserved
products. Manifold lay-outs can be planned

to furnish small sales areas. It is available with
built-in condensing unit or without condensing
unit, with expansion valve.

Dallas 3 ist eine neue Thekenlinie die

eine angenehme Asthetik und ein groRes
Austellungsvermdgen vorstellt.

Geeignet zum Verkauf von Wurstwaren, frischem
Fleisch und Milchprodukte.

Die technische und konstruktive Lésungen
garantieren die maximale Energiesparung

und eine hohe Erhaltungsqualitat der Produkte.
Eine vielfaltige Produktreihe wird vorgeschlagen,
um besonders die Ausstattung von kleinen
Geschéaften zu vereinfachen. Verflgbar sind die
Ausfiihrung mit eingebautem Aggregat R404a
oder die Ausfihrung mit Thermostatventil fiir
Fernaggregate.

Dallas 3 & une nouvelle ligne de vitrine qui
présente une ligne esthétique agréable et une
grande capacité d'exposition. Idéal pour la
conversation de la viande et charcuterie, des
produits laitiers ainsi que de la gastronomie.
Les solutions techniques et de structure de
premier ordre assurent une réduction de la
consommation d'énergie importante ainsi qu'une
grande qualité de conservation des produits.
Une vaste gamme de versions est proposée
afin de permettre de simplifier I'aménagement
des petites surfaces de vente. Disponible avec
groupe-logé R404a ou pour groupe extérieur
avec valve thermostatique.

Dallas 3 es una nueva linea de vitrinas con

una agradable linea estética y gran capacidad
de exposicion. Es ideal para la conservacion de
carnes, embutidos-chacurteria, lacteos y
gastronomia

Las soluciones técnicas y constructivas de primer
nivel aseguran el maximo de ahorro de energia
con una elevada calidad de conservacion de los
productos.

Las soluciones propuestas son multiples para
semplificar el amoblamiento de las pequefias
&reas de ventas. Disponible con equipo de
refrigeracion incorporado a R404a o remoto con
vélvula de expansion.

HoBan nuHelika BUTpuH Dallas 3 oTnnyaeTca
npUBAEKaTENbHBIM A13aRHOM U BONbLLNM
00bEMOM BbIKNAAKN.

BuTpuHa naeansHoO NOAXOANT AR XPaHEHUA
MACHbIX, KONGACHBIX, MOMOYHbIX U3AENNA 1
racTPOHOMMMU.

CoBpeMeHHble TEXHUYECKIME U KOHCTPYKTUBHbIE
pelleHnA obecneymnBatoT MakcManbHoe
3HeprocOepeeHue 1 nyylliee coxpaHeHne
NPOAYKTOB B BUTPUHE.

MHoroobpa3ne TMnopasMepoB No3BonAeT
3HAYNTENBHO YNPOCTUTL OCHALLEHNE TOProBbIX
06bekToB Manow nnowaan. ButpmnHa
BbINYCKAETCA Kak CO BCTPOEHHbIM arperatom
(R404a), Tak 1 ¢ TePMOPEryANPYIOLLIAM
BEHTU/EM A/1A YCTAHOBKM B CHCTEMAX
BbIHOCHOTO XONOAOCHAGXKEHNA.



D ll 3 Lunghezza senza spalle Codice Temperatura di esercizio Superficie di esposizione orizzontale Capacita utile Peso
a aS Length without ends Code Working temperature Horizontal display surface Net volume Weight
Lénge ohne Seiten Kode nr. Betriebstemperatur G ite A lleflache Nutzleistung Gewicht
Longeur sans joues Code Temp. de fonctionnement Surface d "exposition horizontale Capacité utile Poids
Longitud sin laterales Codigo Temperatura de trabajo Superficie de exposicion de apoyo Capacidad dtil Peso
Nnuta Ge3 Kop Pabouyan Temnepatypa Jnuesan nnowwaab akcno3numum MonesHblit 06bEM Bec
60KOBUH -
+UCE remoto Vfatrlna cella
with Unit remote display storage
surface
mm °C m? dm? Kg
1250 96220702 96220802 0,95 160 245
1875 96220704 96220804 1,42 240 367
STATICO o °
STATIC 2500 96220706 96220806 +2°C/ +4°c 1,90 320 490
3125 96220708 96220808 2,31 400 612
SELF 3750 96220709 96220809 2,85 430 735
1250 96220502 96220602 0,95 160 245
VENTILATO 1875 96220504 96220604 1,42 240 367
0°C/+2°C
2500 96220506 96220606 1,90 320 490
VENTILATED 12°C / 44°C
3125 96220508 96220608 2,37 400 612
3750 96220509 96220609 2,85 430 735
1250 96220302 96220402 0,95 160 245
1875 96220304 96220404 1,42 240 367
STATICO o
STATIC 2500 96220306 96220406 +2°C/ +4°c 1,90 320 490
3125 96220308 96220408 2,31 400 612
VCB 3750 96220309 96220409 2,85 480 735
1250 96220102 96220202 0,95 160 245
VENTILATO 1875 96220104 96220204 1,42 240 367
0°C/+2°C
2500 96220106 96220206 1,90 320 490
VENTILATED +2°C/ +4°C
3125 96220108 96220208 2,31 400 612
3750 96220109 96220209 2,85 480 735
Classe climatica ambientale - Enviromental climatic class - Classe climatique - Raumklimak! - Clase climatica ambiental - KnumaTtuieckuit knacc obopynosarua: 3 +25°C  60% U.R. - EN-1S0 23953 - 1/2

L'ARNEG, la cui politica & quella di un continuo perfezionamento, si riserva il diritto di cambiare in qualsiasi momento i dettagli tecnici senza preawiso. ® Due to technical progress, ARNEG reserves the right to change technical features without notice. ® ARNEG,
dont la politique est celle d'un perfectionnement continu, se réserve le droit de varier les détails techniques sans préavis  Die Firma ARNEG, dessen Bestreben eine stetige Verbesserung ihrer Produkte ist, behaelt sich das Recht vor die technischen Eigenschaften
jederzeit ohne vorherige Benachrichtigung zu &ndern. ® ARNEG, cuya politica prevé un perfeccionamiento continuo, se reserva el derecho de cambiar en cualquier momento y sin advertencia previa los detalles técnicos ® Bsuay noCTOAHHOIO COBEPLUEHCTBOBAHUA
Bbinyckaemoin npoaykuuy, Gupma ARNEG ocTasnAet 3a coboil Npaso U3MEHATL TEXHUYECKIE XapaKTePUCTUKU NPOAYKLMY 683 NPeABapUTENbHOrO YBEAOMAEHUA.
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